VINI BIANCHI

white wine

Vino del Forte € 13,00
vino della casa

Vermentino Bolgheri € 20,00
(az. Michele Satta)

Chardonnay € 16,00
(az. Campo Maccione)

Gewurztraminer € 18,00
(az.Villa Vescovile)

Pinot Grigio € 18,00
(az.Villa Vescovile)

Vermentino “Prunaio” € 18,00
(I.G.T. Costa Toscana)

Viogner € 16,00
(az. Baglio di Pianetto)

Ficiligno € 16,00
(az. Baglio di Pianetto - Insolia e Viogner)

Grillo € 16,00
(az. Baglio di Pianetto)

red wine

Vino del Forte € 13,00
vino della casa

Bolgheri Rosso € 25,00
(az. Michele Satta)

Pinot Nero € 18,00
(az.Villa Vescovile)

Sirah € 18,00
(az. Baglio di Pianetto)

sparkling

Prosecco DOC € 13,00
(Signoria)

Bianco Bianco € 16,00
(100% chardonnay)

Francia Corta € 28,00

(Corte Aura brut)
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ANTIPASTI

starters

Misto Mare

mixed seafood appetizer

Antipasto Toscano
tuscan appetizer

Alici alla Povera
anchovies alla povera

Carpaccio
fish carpaccio

Zuppetta di Cozze

mussel soup

€ 14,00
€ 13,00
€11,00
€12,00

€ 10,00

PRIMI MARE

first fish dishes

Spaghetti allo scoglio
seafood spaghetti

Spaghetti vongole veraci
spaghetti with clams

Pacchero pesce spada, zucchine
€ pecorino
pasta with swordfish, zucchini and pecorino

Riso di Mare

rice with seafood

€ 13,00

€ 15,00

€ 13,00

€ 13,00

PRIMI TERRA

first meat dishes

Penne al ragu
pasta with meat sauce

Penne al pomodoro
pasta with tomato sauce

Lasagne
Lasagne

€ 9,00
€ 8,00

€ 10,00

SECONDI MARE

second fish dishes

Frittura
fried fish

Cacciucco
cacciucco

€ 15,00

€ 20,00

Pesce al Hg
fish in hg

Grigliata di mare
grilled seafood

€ 7,00/HG

€ 18,00

SECONDI TERRA

second meat dishes

Cotoletta e patate fritte

cutlet + french fries

Roast beef e patate fritte
roast beef + french fries

€11,00

€ 12,00

CONTORNI

side dishes
Patate fritte

french fries

Insalata verde mista
mixed green salad

€ 5,00

€ 5,00

DOLCI

dessert

I nostri dolci
homemade dessert

PI1ZZE

€ 5,00

per ogni ingrediente aggiunto € 1,50
for each added ingredient

Margherita
pomodoro, mozzarella, basilico
tomato, mozzarella, basil

Napoli
pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe
tomato, mozzarella, capers, anchovies

Marinara
pomodoro, aglio, origano
tomato, garlic, oregano

4 stagioni

pomodoro, mozzarella, p.cotto, funghi, olive
tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms,
olives

€ 6,50

€ 7,00

€ 6,00

€ 8,50

Capricciosa € 9,00
pomodoro, mozzarella, p.cotto, funghi,

olive, carciofi

tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms, olives, artichokes
Diavola € 8,50
pomodoro, mozzarella, salamino piccante

tomato, mozzarella, spicy salamino

Salsiccia e friarielli

pomodoro, mozzarella, salsiccia, broccoli
napoletani

tomato, mozzarella, sausage, napolitan broccoli

€ 9,50

Vegetariana
pomodoro, mozzarella, verdure grigliate
tomato, mozzarella, grilled vegetables

€ 9,00

Prosciutto e funghi € 8,50
pomodoro, mozzarella, p.cotto, champignon
tomato, mozzarella, cooked ham, champignon mushrooms

Del Forte € 9,50

scamorza, pomodor fresco, p.crudo, rucola
scamorza, fresh tomato, raw ham, rocket

Wurstel
pomodoro, mozzarella, wurstel
tomato, mozzarella, wurstel

€ 8,00

Salsiccia
pomodoro, mozzarella, salsiccia
tomato, mozzarella, sausage

€ 8,00

Tonno e cipolla
pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla
tomato, mozzarella, tuna, onion

4 formaggi € 8,00
pomodoro, mozzarella, salsa ai 4 formaggi
tomato, mozzarella, 4 cheese sauce

€ 9,00

Speck e gorgonzola
pomodoro, mozzarella, speck, gorgonzola
tomato, mozzarella, speck, gorgonzola

€ 9,50

Frutti di mare € 10,00
pomodoro, mozzarella, cozze, vongole, totani
tomato, mozzarella, mussels, clams, squids
Calzone Ripieno € 9,00
pomodoro, mozzarella, basilico

tomato, mozzarella, cooked ham, mushrooms

San Miniato
pomodoro, p. crudo, salsa tartufata

tomato, rah ham, truffle sauce

€ 12,00

Coperto € 1,50

cover charge



